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Valeur sire de ’AOC pierre-

: vert, ce domaine a été créé
e en 1987 par Gilles et Laurence

“@ Delsuc, cenologues formés a
Dijon. Ces derniers conduisent
aujourd’hui en bio certifié un
vignoble de 51 ha implanté

2014 , jusqu’a 600 m d’altitude sur

- les contreforts du Luberon.

Le domaine renoue avec le

coup de cceur - le dernier

n’étant pas si vieux: la Réserve

2010. Ici, un vin né de syrah
et d’'un soupgon de grenache, ouvert sur d’intenses
notes de fruits rouges et noirs bien mirs. Une voie
fruitée aucunement génée par le bois (douze mois
de barrique) qu’il emprunte aussi dans une bouche
souple en attaque, dense et solide dans son évolu-
tion, portée par des tanins fins qui commencent a se
fondre. Enthousiasmant et prometteur. ¥ 2018-2024
¥ navarin d’agneau M Réserve 2014 Xk (11415 €;
23000 b.) © : une cuvée qui évolue dans le registre
de la puissance au nez (fruits mdrs, réglisse, épices)
comme en bouche, étayée par des tanins fermes. De
garde assurément. ¥ 2019-2026 ¥ civet de liévre
2015 % (524 8 €; 22000 b.) © : grenache blanc, rous-
sanne, vermentino a parts égales, complétés par le
viognier, pour ce vin trés aromatique (fleurs blanches,
agrumes) et équilibré. X 2016-2019 ¥ terrine asperges
et saumon
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